
Menu di Pasqua

Trota marinata agli agrumi e gin Glep, mousse all’avocado,
robiola caprina e polvere di zenzero

D O M E N I C A  2 0  A P R I L E

Sformatino di sfoglia con toma del Mottarone, 
spicchi di carciofi

Cappellacci ripieni di cacio con fave e pane nero

Scamoncino di agnello, cime di rapa, millefoglie di patate

oppure

Filetto di orata, terrina di verdure, salsa olandese

Cremoso al cioccolato con cuore all’albicocca, 
crumble di colomba

Stuzzichino della Chef

Espresso

E U R O  6 5  P E R  P E R S O N A  V I N I  E S C L U S I

Gnocchi al pomodoro
Milanese di pollo con le patate al forno

Gelato 
Euro 20,00 per persona

B A M B I N I  F I N O  8  A N N I
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